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Franciacorta
Tipologia: bianco Docg LEGENDA
FRANCIACORTA BRUT  Bottiglie: 10.000 - Alcal: 13,00 %
LA SANTISSIMA ‘;‘nigni: 90%&3 cha;%onna& 10% pinot nero i
esa per ettaro: 90 q - Ceppi per ettaro: 6.000 i i di i
Microfiltrazione: Si - Vinificazione: acciaio ci?o V'no.rd' d:sc(rﬁto ||velllo .
Affinamento: 6 mesi acciaio, 25 mesi in bottiglia sui menevole:di segnalazione
lieviti, 5 mesi in bottiglia dopo la shoccatura i . .
c’sz-’ %.% %% o S0, totale (mg/l): 20g P % %% Vino di buon livello
Tipologia: rosso Doc CE‘\;%) O(j% cé% Vino di oftimo livello
CURTEFRANCA ROSSO  Bottiglie: 5.200 - Alcol: 13,30 %
POMARO Vitigni: 30% cabernet sauvignon, 20% cabernet franc, .
2005 40% merlot, 10% carmenere o o of of Vino eccelso
Resa per ettaro: 100 q - Ceppi per ettaro: 6.000
Microfiltrazione: Si - Vinificazione: acciaio
%% %_‘2) r_z% ﬁfg:::::;ﬂ;a;a;f}? acciaio il merlot, 12 mesi barrique Non sono stati selezionati
O o : perché di livello inferiore al
S0 fotale (o) 20 minimo richiesto 22 vini.

Tipologia: bianco Doc

CURTEFRANCA BIANCO  pottiglie: 4.000 - Alcol; 13,30 %

MALANDRINO Vitigni: 100% chardonnay

2008 Resa per ettaro: 90 q - Ceppi per ettaro: 6.000
Microfiltrazione: Si - Vinificazione: acciaio
Affinamento: 12 mesi acciaio per il 90% della massa, 12
mesi barrique per il restante 10%

G5 5% SO, totle (mg/); 20
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